Frihlingsgefihle

Vorspeisen
Spargelrdllichen mit gek. Hintersaftschinken, Aulr@egnit Mozarella und Basilikum auf
Tomatencarpacciio, Honigmelone mit Parmaschinkelegin
knackiger Gartensalat mit Brotcroutons, Gurkensakater Raucherlachs mit
Sahnemeerrettich

Suppen
Klare Tomatenkraftbriihe mit Quarkkl6é3chen

Warmes Blffet
Frischer, badischer Bauernspargel an hausgemd&ber Hollandaise
dazu Krauterpfannkuchen und Schinkenauswahl urer$tiekartoffeln,
Schweinemedaillons mit Tomaten und Kése gratintazu feine Bandnudeln
und Rdstis

Dessert — Biiffet
Frische Erdbeeren auf einer Variation von Vaniliend Mohnparfait,
Obstsalat aus frischen Friichten, feine Kaseauswahl

Butter und Brotauswabhl
€ 33.-/Person 30.- € aul3er Haus

Gourmet — Buffet

Vorspeisen
Carpaccio vom Rinderfilet, Cocktail mit feinem Shpssalat,

Fischplatte mit Raucherlachs, Platte mit Forellen&n Sahnemeerrettich, Graved Lachs,
frische Austern mit Pfeffer und Zitronensaft, Pasctanken an Honigmelonen, Wildpastete
an Preiselbeerbirne, Gefligelleber auf gebraten@elécheiben, Tomaten mit Mozarella,
Gurkensalat, frischer Meeresfriichtesalat, verstdtidalate mit Ei, Knusperspeck und
Brotcroutons feine Dressingauswabhl

Kase vom Brett

warmes Biffet
Sinfonie von Lachs, Seeteufel und Scampis an Chgngpsol3e,
ganzer Kalbsricken, am Stick gegrillt, in Morchieina
mit Thymian gespickte Lammkeule
dazu Kartoffel — Gratin, Sesamnudeln, halbwildeisRe

Dessert — Biiffet

Obstsalat aus frischen Friichten, Mousse au Choealad/anillesolle,
Eisbombe mit Rumfriichtchen

Feine Brot — und Butterauswahl

43,50 / Person 39,50 € aulRer Haus



